ENTREES € 10.90
Oeuf parfait, bouillon doignons brulés, perles du Japon, échine séchée et butternut
Cassolette de calamars et moules a I'Ail des Ours
Duo de jambons truffés et toast de beurre truffé maison.
Foie gras de canard mi-cuit maison, compotée de figues toast de pain muesli (supp S euros)
Accras de Cabillaud et homard, sauce tartare maison

PLATS € 20.50

« Jarret de veau au cidre doux, risotto de blé et tomates confites, poélée de petits légumes

o Les Pites du Comptoir, créme de chéure, échine séchée, crumble parmesan tomate et noix, liées dans la meule de Grana Padano

« Epaule d’agneau confite 12 heures, crémeux de chou fleur au parmesan, jus d’agneau @ Iail confit, Pommes de terre au Bouillon

o Pavé de thon cuit basse température, légérement snacké, risotto de blé et tomates confites, beignet de pois chiche aux petits pois et
oignons rouges

o Magret de canard de la Maison Pélégris légérement fumé aux coquilles de noix et laqué au miel gingembre et soja , cuit basse
température, Bouillon de canard réti a ail noir, nouilles Udon aux légumes (La cuisson Bien Cuit pour le canard ne sera pas acceptée,
merdi).

« Filet mignon de cochon Souflakis (épices de Créte), crémeux de chou fleur au parmesan, Pommes de Terre au bouillon

Supplément Frites, Salade, Légumes, ou Pommes de terre a 4€

CLASSIQUES

o Burger du Comptoir, effiloché de boeuf confit ou poulet pané au choix, oignons crispy, salade, comté, sauce tartare maison  €20.50
o Entrecote race a viande 350gr, beurre truffé, frites maison, salade, crémeux de chou fleur €28.00

DESSERTS €9.00

o Macaron a la Noix, crémeux de noix maison, nougatine, glace Noix du Périgord, chantilly

o Le Pain perdu de Mamie, compotée de figues du Jardin du Chef, glace vanille

o Uerrine gourmande, sorbet banane, crumble muesli, caramel de fraises, chantilly Amaretto.

o Plateau de fromages affinés de M.Demai, servi & table (S au choix) (supp 2 euros)

o Café gourmand (assortiment de S patisseries avec la collaboration de nos amis de Chez Fleuret + café) (supp 2 euros)

Menu Enfant (-10 ans) Le Brunch du Comptoir

Menu Bistrot L :
Fish n’Chips de Colin ou Riguillettes de poulet Tous les dimanches 11h-14h

Entrée + Plat + Dessert + frites maison : S :
+ Boisson comprise (sirop ou jus de fruit) Buffet a Volonté sucré et salé

au choix + Moelleux au chocolat ou avec Plats cuisinés
(sauf CIussiques) 1 Boule de glace "Smarties”ou Schtroumph’ 30 e / pers

ou Glace a I’eau,

9.50 € 15 € (- 10 ans)

Toutes modifications de la composition des plats seront refusées par LE CHEF. Merci de votre compréhension.

B Merci de nous informer toutes allergies a votre commande. Toute assiette retournée en cuisine devra étre facturée. S
8\ Suite a de nombreux impayés, nous sommes dans |’obligation de refuser les réglements par chéque. Merci de votre compréhension. 8
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